La Terrasse des Remparts
Idéal a Partager

Le foie gras de Canard, confit de figues 18 €
Le Jambon ibérique 100% Bellota Pata Négra 18 €
Le Saumon fumé au bois de Hétre 15 €

Menu du Marché

(Uniguement le midi du lundi au vendredi) : 19 €
Le plat du jour + 1 boisson + 1 café accompagné d’'un dessert

Notre Formule au choix dans la Carte
Entrée / plat / dessert 49€

Les Entrées 17 €
- L’ceuf Cocotte au Foie gras

- Le Mi-cuit de Thon rouge , salade de poivrons , crémeux de Basilic
- Les Noix de ST Jacques, concassé de tomate, huile Vierge, pignons pin , olives

Les Plats 29 €
- Le Filet de beeuf, sauce au Roquefort, haricots verts et frites fraiches

- Le ris de veau braisé, jus a la truffe, Purée de patate douce et Légumes
- le poisson selon l'arrivage

Le Fromage ou Desserts 9 €
- Assiette de Fromages

- LEntremet Chocolat créme briilée
-Tartelette vanille crumble et coulis spéculoos
-La profiterole vanille au chocolat chaud
- Le Café Gourmand sup. 3 €

Vins blancs et rosés : Sélection du moment 6€
Vin blanc moelleux :  Sélection du moment 7€
Vins rouges au verre : Sélection du moment 6€
Vins blancs et Rouge : Sélection Prestige ~ 9€
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